Kvduter-Libhre

Lutaten:
0.5 Bund Sehnitt/auch
0.5 Bund Petersilie
7 EL Kerbel
8 Erer
6 EC Miteh
Sals Plefrer
3 EL Butter
7 Lwiebel/
7 Knoblauchzehe

Lubereitung _.
Lrduter abbraucen, trocken cchitteln und fein \
cehneiden. Die Zwiebel und Knoblauch cchilen
und in feine Sticke hacken. Danach die Eier in
eine Sehiccel cohlagen, Mileh zugeben und mit

Salz cowie Pfefter wiirzen, dann verya/re/n. Nan
die Krduter unter die Eimasce rihren. Im An-
cehluce Butter in erner Pfanne zerlascen, die
Zwiebelffnoblauchcticke darin kurz andinsten,
dann die Eimasce eingieflen und bei cchwacher
Hitze ctocken laccen. Daber immer wieder die Ei-
magce vom Plannenrand zar Mitte cehieben.
Sobald dac Ritrer eine leichte Briunung an-
nimmnl auf Jeller anrichten, mit Brot ;’erw‘e/y




