Kokoclarnelencuppe J

Zutaten: \

500 m/ Gemicecuppe

200 m/ Kokosmileh

9 Sth Fritlingczwiebe/

2 Stangen Zitronengras

7 rote Chilicehote

25 ¢ Ingwer (Fricch)

750 g braune Champignons
750 9 Erbgen

700 9 Garnelen

3 &/ Ficchsauce

6 Stiele Korian a/eryrd'h/
—

Lubereitung

500 ml Gemdicesuppe mit 200 ml Kokosmileh aafkochen. Tnzwicchen 2 Stangen
Zitronengras putzen und mit einem Messerricken faseriy klopfen. 7 Chilischote
eintitzen. 25 g fricchen Inqwer schbfen und in Scheiben schneiden.
Fritlingczwiebel in Ringe cchueiden. Zitronengras, Chili und Ingwer in die Suppe
geben und bei mittlerer [itze 4 Min. mithochen. 750 g braune Champignons
putzen und vierteln. Pilke, 750 g Erbsen und 7009 geschilte Garnelen in die Suppe
geben und 5 Min. mithochen. Mit 2-3 E/ Ficchsauce wirzen, evtl. salzen.
Mt Bléttern von Koriandergrin (oder Petercilie) bectreat cervieren.
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