Koblcproscen-Auflauf J

Lutaten:
600 g Kartoffeln AL
500 g Kohlsproscen J‘ r
7 Lwiebel ﬁ ™
3 E( Butter t K. 1 .
3 EL Meb/ S . AL
250 m/ Gemdiicecuppe
250 g Sehlrgobere
Salz und Plefrer
7 Price Muckat
700 9 Mozzarella

Lubereitung ,
Auflaufform mit Butter einfetten. Jwiebel klein \
N\ hacken. Kartoffeln cehdlen und in Weirfel cchner-
den. Den Strunk von den Koblcproscen heraus-
\ schneiden and die dufleren Blitter entfernen.
Kartoffelwirfel in einem [opf mit kochendem, ge-
calzenem Wasccer fir 70 Minaten vorkochen.
=\ Kohlcproscen zugeben und 5 Minuten mithochen.
) Backofen auf 780 Grad Dber- und Unterbitze vor
heizen. Butter in einer Pfanne erhitzen und die
Lwiebeln dingten. Dag Meh! mit einem Sehnee-
begen e/nrihren bic eine goldgelbe Mehlcchwitze
entoteht. Nach und nach Gemiicecuppe und
Sehingobers einrihren und die Sauce unter Rih-
ren am//wéeh laccen. Dabei mit Sals, Pfeffer am/

Auflaufform mit a/e/' Sauce micchen, mit geriebe-
nem Kice bectreuen und 20-30 Minuten éay




