Kagprecchknidel/ J

Zulaten:

250 g Semmelwinte!
725 m/ Mileh

7 Sth Zwiebe/

250 g Berg-Kdce

7 5(01&7/ fc/:m‘té/aao/z
7 Bund Petercitie

50 g Butter

g Sth Eier

50 g Meb/

7 p rice § A/Z

2 EL O/ zum Backen /

Lubereitung \

Die Semmelwirfel in warmer Mileh anweichen,
die gecchifte Zwiebel und den Kice kleinwiirfels
cehneiden, Sehnittiauch und Petercilie waschen
und hacken. Die Zwiebel in der erhitzten
Butter glaciq anrécten und zu den
angeweichten Semmelwiirfeln geben. Den

Klein wd'/ﬁ’/"y yes'c/xm'&‘eheh Kéce die Erer,
gehackten Sehunittiauch und Petersilie cowie das
Meb/ untermengen. Den Teig mit Sale wirzen.
In einer Pfanne dag O/ erhitzen and mit

einem Eccloffel Teighdufehen in das heifle

Fett selzen, plalt dricken und langsam
goldbraun backen.

~




