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Zubereitung -
Kartoffeln wascchen und mit Schale in kochendem
Salwasser ca. 25 Minaten garen. Abgiefen, ab-
ropfen und auckitlen (acsen. Lwiebel cchiilen

und in Ringe cchneiden. Weintrauben waschen,
Lrocken Lupfen, halbieren. Kartoffeln in mundge-
rechte Whirfel cchneiden. Basilikum wasechen,
Lrocken cchiitteln, Blitter abzupfen und in Stre-
fen cchneiden. Ecciy, Sals, Pfefter und O verrith-
ren und unler die vorbereiteten Salatzutaten
zichen. Ziegenkidce in Sticke cchneiden und mit
dem Salat micchen.




