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Lulaten:
g St Kartoffeln
7 § Cé Z w/'eée/ o e
7 St fnoblauchzehe |8
7 EC Butter {
2 EL Paprikapulver
900 m/ Suppe
7 7L Kiimmel
7 7L Mejoran
7 Price Salz, Preffer
7 Sth (orbeerblatt
2 E( Weizenmeh/

2 E( Sauerratim In einen Jopf die Butter geben am/ a’en geschil-

7 E( ﬁmafehmali/ ten und fein yes’c/tm&‘eheh Lwiebeln kurz anbra-
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Lew, den gepreccten Knoblauch hivzufigen. Das
 Paprikapulver zafigen. Mit Suppe aufgieflen. Kar-
g4 \ ) toffeln cohdlen und wiirfelig cchneiden. Dann in

3 den Topf dazugeben. Kiimmel Sals, Pleffer, (or-
N beerblalt, Majoran zufigen, gut verritren und

) colange kicheln bic die Kartoffeln gar cind. In

= einer Sehiccel Sauerrabim mit dem Meh! gut ver-
 rihren und in das kochelnde Kartoffelqulascch ge-
ben. NMochmale kurz auflochen laccen. NMach Be-
lieben [omatenmark zufigen und verrihren. Alles
kréftig mit Salz und Pleffer abschmecken. Das
Lorbeerblatt entfernen und heiff cervieren. Dazu
passen gut Semmeln oder Baguette.
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