Kartoftel-Spinat-Auflauf J

Lutaten:
600 ¢ Kartoffeln
7.5 [ Wascer
500 g Spinat
750 g Feta
7 Bund Petersilie
9 Stk Eier
7 EC Olvend!

50 ml Sechlagobere
50 m/ Mileh
Salz, Prefrer

Zubereitung
Kartoffeln cchilen und in mandgerechte Wirfel \
sehneiden. In einen Jopf mit Wasser und Salz ge-
ben, etwa 18 Minaten garen. Spinat waschen,

gut abtropfen lascen und etwas zerkleinern. Feta
in Wirfel cchneiden. Petersilie und fein hacken.
Backofen auf 200 U Dber-/Unterhitze vorheizen
und eine Auflaufform mit etwase OV ausfetten. Die
gegarten Rartoffeln abgieflen, ausdampfen lascen
und in die Auflaafform Fillen. Mileh mit Sehlag-
obers vermicchen und dber die Kartoffeln gieflen.
Den Spinal, die Petercilie und den Feta darauf
verteilen und allee mit Sale und Pleffer wivzen.

% Auf der mittleren Sehiene etwa 30 Minaten bac-
8 Len. Erer iber den Auflauf cehlagen, mit Salz und
Plefter wirzen und weitere 5 Minuten éac,éy

)




