Kaceknidel/

Lutaten:

7 Lwiebe/

7 EL Rapsol

0.5 Bund Petercilie |
700 g Senumelwirfel
200 g Bergkice

g Erer

725 ml Mileh

7 7C Salk

Pleffer, Muckatnuce
7 E( Semmelbrice/

Zwiebel cehdlen, klein cehneiden und in einer

Ffanne mit 0/ 9/asig anschwitzen. Die Peter-
cilie fein hacken. Semmelwinfel zusammen mit
den angebratenen Zwiebeln, der gehackten
Petercilie und dem geriebenen KZce in eine
9 grofie Sehiiccel geben. Erer zucammen mit der
Miteh, Sals, Preffer cowie Maskat verspra-
deln, dre {’emme/wd'/'/é/ y/e/eh und vermengen.
Die Masce fir 15 Minuten ziehen lascen,
dann die Semmelbricel unterkneten, codass
ein formbarer Jeig entctanden cein. Dann
aus dem ey, mit feuchten [énden, gleich
grofie Knddel formen und diece in den
Dampfaarer fiir 15Min. bei 700 T garen.
Knddel mit brauner Butter ibergiefen My

wit KAce bectreuen.




