Vorarlberger Kicefladen

Lulaten:
£00 g Lwiebe/
3 Erer
500 g Kése
pikant gerieben
250 g Meb/

4 g Trockengerm
750 m/ Wascer

7 EL Olivend/

7 7( Salt

7 Price Ffeffer
20 g Sehnittiauch

Lubere/tung \
Dae Meh/ gut mit der Trockengerm micchen und mit
dem Qlivend] dem Sale und dem lrawarmen Wascer
2u e/nem geschmeidigen Telg kneten. 7 Stunde zuge-
deckt rasten laccen. Die gehackten Zwiebeln in 4
ut anschwitzen, codacs sie gut durch, aber noch
nitht braan sind. Mit dem geriebenen Kése, dem
Sehnittiauch and den Erern micchen. Mit Salz und
Plefter wirzen. Den Teig aucwalken und in eine be-
fettete Quiche-Form (alternativ: Springform) geben
Mt der Mascse befillen und leicht andricken. Im
Backrohr zandehet 70 Minaten bei 200 U (Uin-
[ luft) backen, dann [Hitze auf 7180 T reduzieren

e und den orarlberger Késfladen weitere 20 Min.

backen. )
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