Heidelbeer-Reicauflauf J

Lutaten:
7/ Miteh
250 g Mitebreic
720 g Krictalleucker
70 g Butter
2 Sth Erer
250 g 7‘0/0/:?&1
250 g [eidelbeeren

Lubere/tung
Die Mileh erhitzten und der Reic einrithren. Bei geringer
fitze fiir 75-20 Minuten gar kochen. Peic abkiblen lac-
cen. Butter in kleine Sticke cchneiden und mit dem Zuc-
ker cremig ritren. Die Eier nach und nach anterrihren.
Dann wird der Topfen l6ffelweisce eingerihrt. Die T opfen-
magce unter den Leic heben, die [Halfte der Mascce wivd

Bt S nun in eine Auflrafform gefillt. Dadiber werden die fHeidel
b e men o beeren verteilt. Rectlichen Reis in die Form fiilen. Fir
yf‘%* i ' e Sacas) 50 Minaten im auf 2007 vorgeheizten Backofen backen.

-t

Der Auflauf ict fertis, wenn er eine cchine yo/a’ye/ée

Farée angenommen hat.
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