briefcchnitten

Lutaten: \
500 m/ Miteh
70 ¢ Vanillezucker
700 9 fHartweizengrief
7 Price Salz
1Ei
700 g Paniermeh/
3 E( Buttercctmalz
V2 T Zimt

2 E( Lucker /

Lubere/tung
Eine mittelgrofie AuflaufForm mit Backpapier auskleiden. |
Den fHartweizengrieff mit einer Price Salz [angsam mit

einem Sehneebecen einrihren und bei mittlerer Hitze ca.
5 Minaten quellen lasscen. Den noch fliscigen Brei ca. 2
em hoch auf das Backpapier ctreichen und ca. 30 M-
nuten auskihlen und fect werden lascen. Das Ei in einem
tiefen Teller mit einer Gabel verquirlen. Das Paniermeh/
in einen Liefen Teller geben. Den fectgewordenen Griefs-
brei in 3 em lange Raulen cchneiden und zuerct im E

doann im Paniermeb! wilzen und gut andricken. Eine

Pfanne mit Butterschmalz erbitzen und die panierten
Griefiraaten von beiden Seiten je 2 Minaten goldgelt aus-E
backen. Auf ein Kichenkrepp geben, um das Fett zu ent- :
fernen. Zimt und Zucker in einer Sehale vermicehen

und die fertigen Grieficchnitlen damit bestreuen.
N




