bGemicereic mit $i a/at)

Lulaten:
> 7 St Zwiebel
7 Knoblauchzehe
7 Sth Zucchin/
7 Sth Jomate
2 Sth Paprika
700 g Erbsen
7EL O
_ ** f\ 200 g Reic
; }\ 900 m/ bemdiicecuppe

7 7( Salz
70 g Petercilie /

Lubereitung
Zucchini, Paprika und Jomaten waschen und in keine
Sticke cchneiden. Zwiebel und Knoblauch cehblen und
Kleinwiirfelg cchneiden. Dagc O/ in einer Planne erhitzen,
zuerst die Lwiebel- und Knoblauchstickehen und dann
die Zucchini, [omaten und Paprikasticke darin kurz
anschwitzen. Den Reic dozugeben und kurz mit an-

braten. Dann mit klarer Suppe aufgieflen, calben und
ernmal kurz aufkochen lascen. MNockh die Erbeen zufiigen,
den Deckel drauf 9eben und bei mittlerer [itze fir ca. p
75-20 Minuten fertiy garen bic der Reic die Fliccigkert
aufgecogen hat. Mit gehackter Petercilie bectreuen und |8
mit Blattcalat ale Beilage cervieren.
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