bemiicepalatcchinken J

Lutaten:
200m! Mileh
Flefter, Salz
709 Butter
2 Eler
7009 Meb/

Oregano

209 [omalenmark
59 Rapso/

509 Lucchini
7009 Kirbic

7 Zwiebe/

2 Karotten

7009 (auch

7509 [omaten
7009 Gemdicemars
7009 Mozzarella

> Lubereitung ™
Meb! mit der Mileh und dem Ei zu einem glatten \
Teig rihren und mit Sale und Pleffer wirzen.Eine
becchichtete Pfanne erhitzen etwas Butter in
die Pfanne geben und die Palatcchinken nachein-
ander ausbacken. Fir die Fille das Gemiice wa-
cehen und klein schneiden. Die Zwiebel in einer
Planne mit wenrg 0/ anréscten. Das andere (e-
mice untermicchen und alles fir ca. 5 Minuten
anschwitzen. Mit Sals, Pleffer, Oregano und Jo-
malenmark die Gemdcefille wirzen. Die Palat-

Sehinken mit dem Gemiice Fillen und zusammen-
rollen. Die gefillten Palatcchinken in eine Auflauf-
form legen und mit dem geschnittenen Mozzarella
belegen. Im Backofen bei 200 T iberbacken und

Sofort cervieren. J
—
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