Gebratener 5rd‘ns‘paryeﬁ

Zutaten: \

800 g kleine Kartoffeln
500 g griner Spargel

300 ¢ Cocktailtomaten
7 Knoblauchzehe

7 Lwiebe/

2 EL Olivendl

Salz und Pfefter

Chils

2 E( Aceto Baleamico

Parmecan

Lubereitung

Kartoffeln cehdlen in Sticke cehneiden ca. 15 Minaten
in Salewascer vorkochen. Spargel in 3 em Sticke cchnei-
den, Jomaten halbieren, Knoblauch und Zwiebel klein
hacken. O in einer Planne erhitzen und die Kartoffeln
darin 5 Minaten anbraten, dann herauscnehmen.
Sparge] Zwiebel und Knoblauch in die Pfanne geben und
Je nach gewinschter Biccigheit 5 — 70 Min. braten.
Alles mit Balcamico ablocchen. Kartoffeln and Jomaten
unterheben und allee mit Sals, Preffer und Chili ab-
schmecken. Spargefpfanne nach Belieben mit Parmecan

gervieren.
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