F%teiy wit Feta und {}im&t J

Lutaten:

7 lo,éy /'7/0(.‘61:7
750 g Feta
250 g Spinat \ QR
7 Bund Fritlinge-N

zwiebe/ I
2 Knoblauchzehen
2 E( Ohivend!
9 E( Butter
2 Erer

750 g Joghurt

0,5 Bund Petercilie
Sus Phefter

Frihlingszwiebel fein cchmeiden und mit gekackten
Knoblauctzeten in Qlivend! anscchwitzen. Fein ge-
Sehnitlenen fricchen Spinal drunterheben und an-
diinsten bic Spinaleaft emreduziert ist. Feta zer-
broceln und anter die Zwiebel-Spinat Masce mi-
cehen, abkihlen (ascen. Filoleigblitier aushreiten

und mit zerlassener Butter einctreichen. Spinal-
Lwiebel-Kicemascce gleichmdiy locker auf die Filoteiq-
blitter verteden. Die Teigblitter vorcichtsy, ziehar-
- monika-mdflg zucammenfalten und auf ein Back-
NN blech mit Backpapier legen. Eier, Joghurt, gehackte
Petercilie, Sale und Pleffer verquirlen. Gleichmdfy
diece gerihrte Mascce iber die gefaltenen Filtoteg-
blitter gieflen. Im vorgeheizten Backrohr bei 7807}
ca. 30 Minulen backen, bis die Faltenspitzen ge-
bréunt and knuspriy cind. In Sticke cehneiden
und beiff cervieren.




