Fenchelctrudel/ J

Lutaten: A
200 g Schafckice
700 ¢ Joghurt 3,5%
2 kfeine Fenchel
7 Phg. Blétterteig
7 kleine Lucchin/
Hlefter, Sale
¥ 7 Litrone

A /

Lubereitung
Den Blittertely aus dem Kiblechrank nebmen and 70 Minu-
ten liegen laccen. Den Ofen auf 200 T Ober- und Unterhitze
vorheizen. Das Gemiice waschen. Das Fenchelgrin abschner-
den und beiceite legen. Die Zucchini and den Fenchel in diin-
ne Seheiben cchneiden. Den Sehafokdce mit eimer Gabel zer- £
driicken and mit dem Joghurt, einem Spritzer Zitronensaft

und Preffer verfeimern. Die Kécecreme auf dem Blatterter

verctreichen, mit den Zucchiniccheiben und dem Fenchel be- | <
legen. Das Gemdse leicht salzen und den BlitLertey an den 4

auf dev mittleren Sthiene im Backofen bei 180 U Ffir 25
Minaten goldbraun backen. Den fertigen Strudel mit
fricchem Fenchelgrin garnieren.
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