Zutaten: \
200 g Penne

7 Sth Fenchel/

7 EL Olivend/

2 E( Petercitie

7 7L Paprikapulver
Salz, Prefter

700 g Fricchkéce
20 g Reibekdce

7 Sth Zwiebe/

7 fnoblauchzehe
0/6‘/0}1&‘/‘

20 g Prnienkerne

5 getr. Jomalen

—

Lubereitung
Zuerst die Madeln in einem Topf mit Salbwasser bice-
fest garen. Den Fenchel putzen, waschen, der (dnge
nach halbieren und in Streifen cchneiden. Zwiebel and
fnoblauch cohdlen und ebenfalle fein cobneiden. O er-
hitzen und die Zwiebel darin andincten. Fenchel Knobl-
auch, Petercilie, getrocknete Jomaten fapc‘/amz//, Pleffer
und Paprikapulver dozugeben und zugedeckt ca. 70 Min.
garen. Fricchkdce unter Ribren in dem Gemiice
sehmelben lascen und anschlieflend mit Sakz abschmec-
ken. Peibekbce unterbeben und die Sauce mit den Nadeln
qut vermengen. Wer mag kann das Gericht noch mit

gerdcteten Pinienkerne verfeinern.
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