Fenchelkuchen mit Feta

Lutaten:
700 m/ Dlivend!
7 Knoblauchzehe
7 Knolle Fenchel/
g Erer
200 g Meb/

7 7L Backpalver
50 g Jomaten getrocknet

750 ¢ Feta-Kace \ BACKPULVER £
3 EL Petercilie — ‘&
Sals, Prefrer 3

S

Lubereitung
Ofen auf 760 °°vorbeizen. 2 EC Dlivend! erbitzen,
Lnoblauch und Fenchel darin ca. 2 Min. anbraten
und abhitlen laccen. 50 m! O mit den Eiern ver-
cehlngen. Meb! and Backpalver, Fenchelctreifen,
Jomalenstreifen, Fetawirfel und Petercilie unter-
micchen und vorsichtiy mit Salz und Pleffer wirzen.
In gefetiete Kastenform fillen und 55 Min. backen.
In der Form abkiblen (assen und vorsichtiy ctirzen
¥ (auwarm oder kalt in Seheiben gecchnitten mit

Joghurtdpp cervieren.




