Couccouccalat )

Lutaten:
250 g Couscous
250 m/ Gemdicebrihe
¥4 Papn)éa
3 Fribhlingszwiebeln
250 g Kircehtomaten
2 Minigurken
2 E( Petercitie
700 g Meic
72 Qliven
) 50 9 Mozzarellabillchen
6 E( Olivend!
2 EL Wejfweinecsiy
3 E( Jitronencalt
7 E( Tomatenmark
Salz und Plefrer /

p—

~ Zubereitun 9

Gemdcebrihe aufkochen. Couscous in eime Sehicce/

geben und mit der helflen Gemdicebrihe ibergieffen.
Couscous zugedeckt 5-70 Minuten quellen lascen, dann
mit einer Gabel auflockern. Paprika in keine Sticke
cehneiden, Frihlingczwiebeln in Linge cchneiden.
Jomalten und Gurken Rlein wirfeln. Maic unterbeben.
Alle Zutaten fiir das Dreccing vervrihren und mit den
Salatzataten und der Petercilie micchen. (ouscous-
CAlAt antichten und mit Mozzarelabillehen, Oliven
und Basilikumblitter dekorieren.
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