Chili Cheece Muggets

Zutaten: < Vie.
50 g Plefferon: “" 1"1 "
[’/zayehhe, /a/apeho,
Piemientos di pedron
300 g Reibekice
weich und warzig
250 mg Butterschmalz
2 Stk Erer
7 Price Salz,
Ptefter, Chiljpalver
8 EL Weizenmet/
8 EL Panko

S

Lubereitung
Die Plefferoni klein hacken. Den Kéce cehr fein zerklei-
nern. Plefferons mit dem Kéce vermicchen und zu 72
Kleinen Nuggete formen. Danach das Ei mit Salz, Plefrer
cowie Chiljpulver verguirlen. Die Muggete zuerst in der Ei-
Micchang, dann im Mehl nochmals in der Ei-Micchung
und absehlieflend in den Pankobricel wilzen. Das
doppelte Panieren verbindert, dass der Kéce beim Frit-
tieren ausliuft. Das Sehmalz in einem Jopf auf mittlere
Hitze erbitzen. Sobald ec 7580 U bat die A/ayyet‘f’
portionsweice darin 2-3 Minuten goldgelt frittieren, bic

gie knuspriy cind. Auf Kichenpapier abtropfen lasccen.
Die fertigen Nuggete kinnen im Backofen bei 700 T
warmgehalten werden, bic alle frittiert cind.Dann helff
cervieren. Diece NMuggete pascen gut zu vercehiedenen
D/pr und Salaten.




