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Lubereitung Fldainel
Chicorée halbieren und den Strunk keilformig heraus-
cechmeiden. Die Blitter quer in ca. 7,5 em breite Strei-
fen cchneiden und in eine Salatechiccel geben. Dran-
gen cehblen und in Filete ccheiden. Die Orangenfilets
noch leicht mit den [Handen aucdricken, damit der
rectiiche Saft gewonnen wird und ie dann in mandge-
rechte Sticke cchneiden. Senf Honig, weiffen Baloa-
mico, je T Mecserspitze Sale und cchwarzen Pfeffer,
3 E( Ohvend! und ﬂkézhyehs’aﬁ‘ a’azay/e/eh. ﬂkes’s’/hy—

Zutaten mit einem Schneebecen verrihren bic cie emul:

gieren bzw. cich cremig miteinander verbinden. Die
Walnuscckerne grob hacken. Die Orangenfifetcticke
und dac Dreccing zum Chicorée in die Salatechicce/
geben und miteinander vermengen. Mit gebackten

Walniccen bectreat cervieren. ‘




