Brezn-LKdceknidel

Lutaten:

350 ¢ Laugenbrezn
725 mg Mileh

7 Price Muskat
3 Sehalotten

7 Bund Petercitie
T Meajoran
750 9 Bergkdce
700 g Butter

2 Eier

90 ¢ Kirbickerne
Flefter, Sale
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Zaéere/tan 2
D/e Miteh erwdrmen, mit Sals, Feffer and
, Musckat wirzen. (augenbreznwiirfel damit

ibergieffen and vermicchen. Schalotten
Sehiilen, klein hacken und in 309 Butter 9/a-
¢ig anrocten. Mit Krdutern, Kéce Eiern

und der (augengebdckmassce micchen und
ziehen lascen. Danach zu gleich grofien
fnodeln formen. Die Knddel in Semmelbréce!
wiilzen und in einer Pfanne mit Butter ber
wilder [Hitze an beiden Seiten ca. 75 Min.
goldbraun braten. Die Kirbickerne ohne
Fett rocten und Knddel bectreuen. )




