Batate-Karottensuppe

ZLutaten: \
Suppe

950 g Batate

300 g9 Karotten

7 Sth Zwiebe/

2EL 0

250 ml Sehlagoberse

750  m/ Gemicecuppe

0.5 Bund Petercilie gehackt
2 Price Plefter

2 Price g 2alz

Fir Croutons

750 9 Weifbrotwiirfel

30 g Butter

7 Knoblauchzehe

7 Price f 2alz
7 Price Freffer /
-

Lubereitung

Suppe:
Zwiebe| Karotten und Siffkartoffeln schiler, danach kein wirfeln. Das Olin einem Topf erhitzen und
dag geschnittene bemise darin andinsten.

Anschilieflend mit der Suppe ablocchen und 70 Minuten kicheln lascen. Mit dem Dbers aufgiefien und
weitere 710 Minuten kicheln laccen bic dac Gemiice weich ict.

Die Suppe mit dem Stabmixer pirieren, mit Sale und Pleffer abcchmecken und mit gehackter Petersile
garnieren.

Croutong:

Butter in Planne cchmelen, Knoblauchzehe hinenindricken, Brotwirfel ind er gecchmolbenen
Butter hellbraun anrdcten.
Mit Pleffer und Sals wirzen.
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