Batatepiree mit Pileen

Lutaten: \

950 g Siffkartoffeln
Salz und Plefter
Muskatnuce

3 E( Butter

50 m/ Mileh-Wascer
2EL 0

2 Zwiebeln, wexﬁ

2 Zwiebeln, rot

7 EL Baleamicoeccsy
250 ¢ [’Aamp/th«g’,

braun

2 Knoblauchzehen

Lubereitung

Slifkartoffeln cchilen, grob wirfeln und in brauner \
Butter kurz anrdcten, dann mit Mileh-Wascergemiceh
in ca. 20 Minaten garen. Abgieflen und mit dem
Kartoffelctoampfer undfoder Stabmixer pirieren. Mit
Sals, Pleffer und Muskat abechmecken. Die gecchilten
Zwiebeln vierteln und in einem Jopf mit OV Butter weich
diincten. Mit Eccly, Zucker Sale und Pfeffer
abschmecken. Champignons putzen, grob blAttrig
Y cehneiden. ,(/;t'oé/aac/- Sehdlen, fein hacken. In einer

N ffanne dac O erhitzen, bei mittlerer [Hitze die Pilze
unter Rihren braten, bic sie leicht gebriunt cind. Mit




