Batatekuchen

Lutaten:
g Erer \
750 g9 Zucker

7Pkg Vanilleucker

7009 geriebene Mandeln

7 71 Zimt

2509 Meh/

7 Phkg Backpulver

725 ml O/

5009 Sifkartoftel

2 EL Joghart

3 €L Kakao

Tunke fir Pawuzel-

750 g Kochschokolade

750 g Kokosfett

7509 Zucker

& EC Mileh

2 e/ Pum

7009 Kokosflocken /
N

Teig: Erer trennen, Eiklar mit Price Sal zu cteifem

Sehnee cohilagen. Dotter mit Zucker und anillezucker
cehaumig rihren. o/ langsam zur Ei Masce zugieflen und
weitervrihren Mehl Backpalver, Zimt, NMicce doazu rihren.
Geriebene Sifkartoffel unterheben , dann Eicchnee
unterheben. Die [Hélfte dec Teigee auf ein mit O/ bectrichenee
Backblech (oder Backpapier) ctreichen in die andere Hilfte
noch Kakapulver anterihren und auf Backblech ctreichen.
I vorgeheizten Robr bei 770 Grad Umluft oder

780 Grad Dber-Unterhitze ca 25 Minaten backen.

Lubereitung \

Lawuzeln zubererten

Kochschokolade mit Kokosfett zum Schmelsen bringen.
Zucher, Mileh and Pum unterrihren.

Den Blechkuchen in entsprechende Sticke zerteilen.
Kuchensticks kurz in Junke wilzen

und Ahfc/z/'eﬁeha’ in KokosHlocken wilzen.

Zum [rockenwerden auf ein Gitter legen.
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