Bandnudeln wit Pilzen J

Lutaten:
300 ¢ Bandnudeln \
70 9 Salz

7 E( Parmecan
Pilzcauce:

250 g Pitze
Champignon,

Erercchwammer!
Q/L%'n%...

30 g Butter

7 Sth Zwiebel /.
7 Zehe Knoblauch Na
0.25 [ Obere

7 Price Salz

7 Price Flefrer
7 Bund Petercilie

Lubereitung

Nudeln:Gesalbenes Wasser in einem Topf zum Kochen \
bringen, Nudeln hinzufigen and al dente kochen.
Ansehlieflend abseiten.

Pilcauce:

LZwiebel und Knoblauch cchilen, in feine Stickehen
cehneiden und in einer Planne in O kurz anschwitzen.
Geschnittene Pile zugeben, kurz mitbraten lascen
danach mit der Sahne aufgieflen und ca. 70 Minaten
leicht kocheln lascen. Wem die Sauce zu dick ict kann
nach Bedarf Nudelkochwascer hinzufiigen oder
Gemiicecuppe. Zum Sehluse nach Belieben gehackte
Petercilie untermengen.

Nadeln auf Tellern anrichten und mit Pile-Sauce
dbergieflen und nach Belieben mit Parmecan bectreuen




