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Zutalten:
5 Sth Eier
760 9 Lucker
7 Phkg Backpulver
700 m/ Mileh
700 m! OV
250 g Meb/
3 E( Lucker
900 m/ Mileh
7 Phkg Vanillepadding
200 m/ Sehlagoberse
3 St Bananren
60 g Butter
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Lubereitung -
Fir den Kuchenboden das Eiklar cteif cchlagen. Lucker \
und Eidotter cchaumig rihren. Dann die Mileh einrih-
ren und dae O/ langsam elnmengen. [Jag mit Backpulver
vermenglte Meh/ unterheben und zum Sehluce den Ei-
cehnee vorcichtia untermicchen. Den Jeig auf ein mit
Backpapier belegtes Backblech streichen und bel 750
Grad, Dber- und (nlerhitze ca. 75-20 Minaten backen.
Puddingpalver mit Zucker und 6 E( der Mileh cremig rih
ren. Restliche Mileh zum Kochen bringen, Puddingmasce
einrihren und aufkochen laccen. Schingobere ctelf cehia-
gen und unter den erkalteten Pudding heben. Auf dem Ku-
chenboden die Bananenscheiben verteilen. Die Pudding-
creme iber den Bananen verteilen. [ie Butter und die
Kochechokolade iber Wascerbad cchmelzen und iber die
Puddingereme gieflen.  Erset den Kuchen aufcchneiden
wenn die Schokolade fest geworden ict. s )




