Bérlauch-Kartoftel-Strudel J

- Zutalen: \
W\ 5004 Lartoftels
;, 2 § h Jwiebe/
2 Stk Eigelt
750 9 Sauerrabim
50 g Bérlauch
7 Price Muskat
7 Sth Strudeltes
od. Bléttertes

Prefter, Salz /
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A Jubereituny o J |
Kartoffeln fir 30 Minuten gar kochen, cchdlen und
zerclampfen oder in kleine Wirfel cchneiden. Dag
Backrobr auf 7180 °( vorheizen. Bérlauch waschen, S
trocken cohiitteln und in Streifen cohneiden. Aufer-| il
dem diie fein gehackten Zwiebeln in etwas O leicht | X
andincten. Mun die Zwiebel zu den Kartoffeln geben
Eidotter und Sauerrabum einribren und zam Sehluscs
den Bérlauch anterheben. Mit Salz, Plefrer and
Muckatnusce abechmecken. Die Mascce auf die aue-
gerollten Strudelblitter ctreichen, fest einrollen
und im OFen bei 780°(C etwa 25 Minaten backen.

Dazu pasct qut ein Joghurt-Dip. J




