Backcamembert mit Kartoffeln

Lutaten: \
2 St Camembert
71E

& EL Semmelbrice/
Cornflakes oder
Pankobrice/
Salz, Prefter
4009 Kartoffeln
2 E( Butter

70 g Petercille,
gehackt

§ . v : y
,r' S ' = JAE
SO TV )
L Vit P
N ; Y

%—' :' , ,:‘ g &
Lubereitung 3
Kartoffeln kochen, cchilen und in eincer Planne mit——.

Butter anbraten. Kurz vor dem Servieren mit gehackter
Petercilie bectreuen.

Verquirle das Ei mit Salz und Pleffer in einem Teller.
Welze den Camembert in dem Ei und dann den Semmel-
bréceln. Damit der féce nicht aucliuft kann man den
Paniervorgang wiederholen. Brate den (amembert in
einer Pfanne mit hefffem Fett von beiden Seiten fir 9-5
Minaten. Er collte goldgelb cein. Du kannct Back-
Camembert auch im Backofen oder im Airfryer zubereiten.| 8
5eta/a,€o ihn dann vorker mit etwae O/,

Serviere dazu Preicelbeermarmelade und caiconalen S @
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