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Zutaten: \

2 Stk Auberginen
7 77 Salz

2 Knoblauchzehen
20 m/ Olivend!

7 E( Krduter

Oregano, Rosmartin,

Jh 3z /1Aan

Belng

7 Sth Zwiebel
2009 Mozzarella
7 kleine Lucchini
¢ Sth Jomaten
509 Pilze

Salz, Preffer

Lubereltung

Auberginen in Tem dicke Scheiben schneiden und mit

einem Gemicch aus Olivendl Sak, geprecctem Knoblauch
und fein gebackten mediterranen Kriutern (Posmarin,
Thymian, Oregano,.. ) beidceitiy bectreichen.
Auberginenseheiben auf ein mit Backpapier belegtes
Backbleck legen und im auf 2007 (Dber- und Unter-
hitze) vorgeheizten Backrohr ca. 15 Minuten anbraten.
Belrg: Die Zataten fir den Belag in Scheiben schneiden
(wer méchte kann die Zwiebel-, Zucchiniccheiben und
Pilee kurz vorher ceparat anbraten) und auf die
vorgebratenen Auberginescheiben verteilen. Das banze
fir weitere 75 Minaten bei 180 T fertigbraten.
Iim Sommer kann man dieces Rezept auch gut am
Kugelgrill zatoereiten. Ale Beilage dazu passt Weiffbrot,
Pitta oder MNaanbrot und caiconaler Salat.




