Lutaten

Teig

250 g Weizenmeh!/ 700
7EC O

59 Sak

725 9 Wascer

Fiille

7.75 kg ﬂ}ﬂ’/

50 9 Lucker

50 g gehackte fasel-
oder Walnicce

60 g Butter

70 g Bricel

~———

Lubereitung

Saft einer 7/2 Z/L‘mny

Fiir den Strudeltely ctellt it aus den Zutaten

mit der Lichenmasehine oder dem Mixer

mil Knethaken einen glatten [eg her.

Dafiir einfach allee in eine Rihrechiccel geben

und gut durchhneten.

Danach mit einem guten Schuce O ibergieflen,

mit Fricchhaltefolie abdecken und ca. 30 Minuten
ragten lagsen.

In der Zwicchenze/t kann man die Fille vorbereiten.
Die /4//2’/ Sehdlen, fein hobeln und mit Zitronensaft
ibergieflen. Die Butter in einer Planne cchmelzen,
die Brocel dazugeben und etwas anrécten.

Ieh vermicche danach einfach allee miteinander
(Lucker, /4;0/79/ Nicce und Butterbricel).

Wer mag, kann aber auch alles einzeln

auf den aucgezogenen Strudel geben, collte dann
ale untercte Sehicht aber die Butterbrice/
verwenden, damit cie den Saft aus

den /4}/2’/&: aufcaugen konnen.




