Lutaten

7 SthApfel

70 g Butter

3 Stk Eier

7 Liter Mileh

250 g Reic
(Pundkorn)

7 Price Salz

7 Pek. Vanillezucker
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Lubereitung
Miteh, Peic, Price Sals, [anillezucker

\ und Zitronenschale co lange kochen,

bic ein Brei enteteht. Etwas abkihlen lascscen.

Die Erer trennen and Batter, Zucker und

den Eidotter cchaumiy ribhren. Buttermasce

in den Reicbrel rihren.

Eiklar zu Sehnee cehlagen and unter

die Masse heben, Apfel cchilen und grob reiccen.
Eine Auflaafform mit etwas Batter ausschmieren.
Die Healfte dev Peicmascse einfillen,

mit grob gericcenem Apfel bedecken.

60 g Lucker
/ Dann die rectliche Peicmasse einfiillen.

Iim Pobr bei 7160°C 90 bic 50 Minaten backen.
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