Apfeleruenble it Eie

Lutaten: Lubereitung \
q ﬂ}/‘é/ /4}/&’/ cehdlen, vierteln und enthkernen, in 7 cm
2E( Zitronensalt grofle Wirfel cchneiden. Mit Zitronensaft
7Pk l/anillinzucker Vanillinzucker und Zimt micchen. Backform
BT Zimt einfetten. Backofen auf 200 Grad vorheizen.
7609 Meh! Meb! mit braunem Lucker und Salz in einer
7009 braaner Lucker Sehiccel micchen. Butter in Wirfeln zugeben.
1 Dsive Cols Mt den [Hénden kurz zu einem krimeligen Teig
7009 Butter | verknelen. Apfelwirfel auf der Backform ver-

Leilen, dabel die Wirfel randhoch einfidlen.
ﬂ})p/y mit den Streusceln bedecken. (a. 20

Minuten backen. Am becten warm cervieren.

Vanifleeic cervieren.

Nach Belieben mit Staubzucker aha’/oa/e/J




