Rosquillas Anicringe

Lutaten:
2 Eler e
250 g Pohrohrzucker B3
250 m! Mileh
700 m! Qlivend!
700 ml Anislikor
7 Zitrome (Schale)
700 g9 Weizernmeh/
75 9 Backpulver
7 Price Salz ¥ |
800 ml Oliverd! - g
(zum Auscbacken) _
——

Die Eler mit dem Robrohrzucker cchawmiy cchirgen.
NMach und nach die Mileh, dag Qlivend! den Aniclikér und
die Zitronenschale einarbeiten. Das Meh! mit dem Back-
pulver und dem Sale vermengen und dber die Eimagsse cie-
ben. Alles zu einem glatten Jeig verarbeiten. Der Jeig
muss colange bearbeitet werden, bic cich der Jeg von
den Handen oder den Haken (5t (eventuell zucitztich
Meb! einarbeiten). Den Teig anschlieflend abdecken und
mindestens eine Stunde bei Zimmertemperalur ruben (as-
cen. Ol in einer tiefen Planne auf etwa 1720-125 L er-
hitzen. Auc dem Teig kleine Ringe oder Sehiaufen formen.
Die Anisringe pro Seite ca. 75 Sekunden aushacken und
danach noch warm im rectiichen Lucker wenden. )

Siffcpeicen




